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COLLECTION DESIGN

- A

A loccasion des fetes de fin d'annee, CHOCODIVA vous invite & decouvrir une gamme de
cadeaux corporate exceptionnelle, une panopliec de produits de haute finition composée
de matieres premieres d'origines réeputees :

Fquateurmim Madogascar B Chona==  Ethiopic ==
ValenCiom= Pigmontl B Saint Dominique '

Des saveurs chaudes, corsées piquantes ou legerement citronnées, enrobées d'un doux
chocolat fondant gqui révelent un équilibre parfait entre douceur et intensite.
Découvrez sans plus afttendre notre nouvelle COLLECTION DESIGN, des offres sur mesure, des
produits d'exception et des compositions qui raviront tous les goUts.




PREAMBULE

Depuis 2002, CHOCODIVA sefforce inlassablement de fournir un service de qualite
impeccable. Compte tenu des circonstances actuelles, CHOCODIVA a fait les changements
nécessaires pour assurer la satisfaction de ses clients. CHOCODIVA vous propose
maintenant une livraison express & Casablanca et tout le Maroc (24 & 72h). Passez vos
commandes sur www.Chocodivachocolatier.com, ajoutez un mot, et CHOCODIVA s'occupe
du reste.

Afin de répondre & la forte demande de notre clientele internationale, nous acceptons
desormais les paiements par :

e Carte Bancaire (:Ea
e Western Union m
e Paypal P PayPal
* Mandat Cash <@y
* Virement Bancaire

Passez votre commande Paiement par carte bancaire, Envoyez-nous le petit mot Livraison garantie

via nofre site web ou via par virement ou Mandat Cash que vous voulez écrire entre Lundi & Samedi
(O au066801 0223

IIs nous ont fait confiance...

Yy M e m ©

— =i, Ldguaylaill
qrqmex BANK OF AFRICA CREDIT AGRICOLE DU MAROC 94 ZURICH p SAHAM H’OC{EF&GM!Q

BMCE GROUP —— Attijariwafa bal Assurance
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www.chocodivachocolatier.com
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Coupe Honey

garnie de nos chocolats fondants

Prix : nous consulter



Coupe toile Da Vinci

garnie de nos chocolats croustillants

Prix : nous consulter
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Coupe Jarre

garnie de nos chocolats fondants

Prix : nous consulter
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Coupe Topaze

garni de nos croquants gourmands

Prix : nous consulter
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Coupe Van Gogh

garnie de nos chocolats fondants

Prix : nous consulter




\ Plateau Van Gogh

q e /

~garni_de nos chocolats fondants

\

Prix : nous consulter
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Coupe Papillon

garnie de nos croquants gourmands
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\ Coupe Fossile marbr/

gornie de_nos cigares & la crepe dentelle

N / Prix : nous consulter
\ 14 .



\Coupe Carbonado serpenfine

arnie_de nos chocolats fondants
\

Prix : nous consulter



\ Coupe Jade gondolée

garnie de nos cigares & la crép@ dentelle

>

/ K Prix : nous consulter






Plateau Antique

/ gari/de no es corom@hsees

Prix : nous consulter



\ Coupe Mexicaine ondulée
\ \ QmiQWdonfs

Prix : n nsulter R : 2
\ (9 . ' 3



\ Coupe Picasso
arnie dzixziggzagnglgfgrmonds
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Panier Gourmand argenté

garni selon vos envies de nos Lakrids,
enrobés au chocolat, pates de fruits, tablettes...

PM : 1300 ourrc
MM : 1520 owrrc
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Coffret noblesse

en bois hexagonal

garni de nos
pralinés croustillants

650 Gr / 720 owmc

Cof noblesse
is rectangulaire

garni de nos Coffret noblesse
Croquants nougatines en bois ¢arré

garni dg nos
Croquantines caramelisees

IOOO Gl’ / 960 DH/TTC 850 Cr / 840 DH/TTC
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Sublime ret & Bijoux

ois noble

double layer garni de nos croquantines caramélisées

CHOC()}D!A\"\

Belgium (

25,5 cm/ 1500 Gr - 1540 ourrc
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CHOCODIVA |

Belgiuan Clocolade

CHOCODIVA :

Belgtum. Chocolgy




ret & Bijoux

bois noble

Elegant

double layer, garni de nos pralinsés croustillants

23 x23cm/ 1500 Gr/ 1480 owmc

30x 17 cm/ 1000 Gr / 1120 ourrc
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Sublime ret & Bijoux

bois noble

double layer garni de nos croquantines caramélisées

o loin, .
s vient de <. 1 qUOoir
i\ «Le chocolat "Ouzigmjamms davoir f
! ercie

ot on nelerem

35 x26 cm /2500 Gr/ 1780 owrrc
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COLLECTION MURANO

www.chocodivachocolatier.
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Coupe Murano étoile n Coupe Murano étoile Coupe Murano étoile
sur pied sur pied galbée

garnie de nos chocolats croustillants garnie de nos chocolats gourmands garnie de nos chocolats fondants

GM :1750 Gr / 1940 ourrc GM :1500 Gr / 1880 vwric GM :1500 Gr / 1880 owrmc
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Coupe Murano
gondole sur pied

garnie de nos chocolats croustillants

Coupe Murano

Coupe Murano gondole sur pied

gondole sur pied

garnie de nos chocolats fondants
garnie de nos chocolats craquant

PM : 1000 Gr / 1400 ourrc GM : 2500 Gr / 2200 ourrc MM :1500 Gr / 1880 vuric
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Coupe Murano océane
ondulée

garie de nos pralinés croustillants




Coupe Murano alvéolée
sur pied

garnie de nos pralinés croustillants

GM : 2500 Gr / 2380 ourrc
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Coupe Murano alvéolée
avec strass

garnie de nos chocolats fondants
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GM : 2500 Gr / 2880 oumc



Coupe Murano rosée matinale

garnie de nos douceurs chocolatées

PM : 750 Gr / 1240 ourrc







Coupe Murano incurvée

garnie d'un assortiment varie¢ de nos chocolats

GCM : 2000 Gr / 1840 owrc
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Coupe Murano goutte & gouit

garnie de nos chocolats fondants

MM : 1500 Gr / 1680 vuric

39



Coupe Murano HAMAC

garnie de nos croquantines carameélisées

GM :1500 Gr / 1880 owmc
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Coupe Murano étoile de mer Coupe Murano étoile de mer

garnie de nos chocolats fondants garnie de nos chocolats craquant

GM :1000 Gr / 1480 owrme PM : 500 Gr / 1140 ourrc
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Coupe demi sphere
Ivoire / Doré

garnie de nos rochers caramélisés

MM :1250 Gr / 1280 owmc




Bleu / Doré

garnie de nos chocolats fondants

Coupe demi sphere

N

1250 Gr / 1280 owrrc

.

MM




Coupe demi sphere
Noir / Doré

garnie de nos chocolats croustillants

MM :1250 Gr / 1280 owmc







Bonbonniere gourmande
gravée Or

garnie de nos pralings croquants

1000 Gr / 1200 owric







/ N

\Carré Murano en pate de verre
mauve marbrée

g@%de\nosmﬁm dentelle

L | 37 cm / 3750 Gr / 4800 ourrc
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\Qarré Murano en pate de verre
gris marbrée

garni dwn assortiment varie de nos chocolats

/

/ 37 cm / 3750 Gr / 4800 ourrc
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\Carfoccio en pdte de verre
existe en plusieurs couleurs

\

arnig de nos chocolats croustillants

\

PM :32 cm/ 1250 Gr / 2480 ouwrrc
MM : 41 cm / 2000 Gr / 3000 ouric
GM : 53 cm / 3000 Gr / 4800 ourrc

53




/

\Can‘occio en pate de verre
existe en plusieurs couleurs

\ | gawie de nos chocolats fondants

PM : 32 cm / 1250 Gr /2480 @ B
MM : 41 cm / 2000 Gr /3000 wue

CW 3000 Gr / 4800 owrrc
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Coupe Angel
argent patiné or

garnie de nos pralinés croquants

3000 Gr / 2100 owric




lateau rectangulaire
en argent patiné or

garni de nos chocolats croquants

M' — 2000 Gr / 1880umc
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Plateau rond
en argent patiné or

garni d'un assortiment varie de nos chocolats

By 2500 Gr / 2100 owrre
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www.chocodivachocolatier.com
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\ Nos boites chocos chic

garnies selon vos envies de nos ganaches,

enro au chocolat-pétesde fruits, pralings...

/ [ ; 150 Gr / 120 vurrc



\ Nos boites chocos chic

garnies selon vos envies de nos ganaches,

enro au chocotat-pétesde fruits, pralines...

e

TVA

CHO COD Chocolatior

I
/
—

300 Gr / 220 owmic
400 Gr / 250 owric

/ ! 500 Gr / 340 owmc
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Nos boites chocos chi7/

garnies selon vos envies de nos ganaches,

au chocotat-pétesde fruits, pralings...

=z

600 Gr / 380 vwric
750 Gr / 520 owrrc



/ 1 2

\ Nos boites chocos chic

garnies selon vos envies de nos ganaches,
enrot#)\O\uchowbﬁsé#@s_dmws, pralines...
\ ’,

800 Gr / 550 vwric
1000 Gr / 680 owrrc
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POURQUOI LE CHOCOLAT
CHOGODIVA EST VOTRE
ALLIE SANTE?

Les vertus du chocolat sont reconnus depuis des millenaires, qui remontent jusqu'a l'ere maya.
Les peuples mayas figurent parmi les premiers cultivateurs du cacaoyer, appelé aussi «
cacahuaquchtl », signifiant ¢galement « arbre des Dicux ».

A l¢poque le cacao est considére comme un breuvage rituel symbole de voluptée et
d'abondance et l'associcient aux offrandes funéraires des hauts dignitaires mayas. De plus, le
chocolat fut réservé aux nobles et aux guerriers.

De nos jours le chocolat conserve toujours cette position d'exception, principalement par ces
vertus :

» Riche en "oonnes graisses" insaturées qui ne donnent pas de cholestérol, contenant ces
merveilleux polyphénols, protecteurs cardiovasculaires.

« Source de sels minéraux et oligo-¢léments, et de vitamines Bl et B2 pour notre systeme
nerveux et A pour notre vue.

* Tonique, euphorisant et antidépresseur, le  chocolat grace & sa caféine, sa
phéniléthylamine et sa theobromine stimule notre énergie et chasse la melancolie.
Alors pourquoi s'en priver ?".
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Palais 6r Men’rhe Saint Dommgue/

anzame Caramel fleur Cerlse Pistdche Frambouse
aux és de sel

. //////

Theé Péche de vigne  Cassis P!
Curamelo Origine igine Ghana Ananas Infusion Vanille
de fruits
LES BLANCS -

W\

Café noisette
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\repe\d.enfelle Fleur de sel Rocher Noisettes brutes

/ Amundes brut#s / 7<
AU LAIT

Noix Amandes Sésames Rocher
balnchies carameélisés

/ >

-

Amandes &

\L noisettes bruges
ES BLANCS _
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\Q"#‘L‘iine Feuilletine Ganache infusion
crous te noir  croustillante lait \__pomme Calvados

Feuilleti Prqlme crépe
croustillante blanc dentelle

5/2( Ko-—c/ge/f/gf 2/ erq/czg o{u C«/gkﬂvz/af

e e aeee

Chocolat au lait Choco f noir Fleur de sel Caramel Teurgoul

(cannelle) >
va Frilwvey { NFel |

\JO‘QQ/I 826 3000

& Fritures feuilletine Fritures feuilletine Fritures feuilletine
c

ante chocolat au lait croustillante chocolat blanc oustillante chocolat noir

/ o8
N\
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Bio amande
chocolat noir

Grains de café
—__3 chocolats

BT LU 1L (L1 0T

Karasésame

Les noisettes
de Provence

Karaline

Les amandes
3 chocolats

Karmel

70

Karapécan

Kara'oke

Karacao

Pralino

Olives bicolores
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Fleurs Wnes

R [ T "
) Pe iolet Pétals rose Noisette Calisson Figue

Calisson




Fraise & la mel
Poire Badiane.

Grands Arémes : Forme fruits sucrés doubles.

Fruits glacés

Nos pates de fruits fabriqués sur une base “abricot oranger de Provence’
et ou poire Williams des Hautes Alpes. Ces confiseries sont presentées en
forme de fruits glaces.

Assortiment Abricot, Mandarine, Poire, Fraise, Framboise.




NOS CONVICTIONS

SAVOIR FAIRE

Au tfravers de nos 18 ans dexpérience , nous avons su developer une
expertise qui se rapproche au micux des exigences de nos clients, tant par
lo qualite de nos produits, que par I'excellence de notre service.

PASSION

Pour garantir vofre safisfaction , nous recherchons
inlassablement des produits et matieres premieres d'origines
reputes, tant par la culture des feves de cacao, que par les
techniques de fabrication. Cette combinaison nous permet
d'atteindre un niveau de qualité qui saura ravir les papilles
les plus exigeantes.

PROXIMITE

Malgré les contraintes de distanciation sociales imposées par le contexte
actuel, l'ensemble de lequipe CHOCODIVA sengage & etre au plus
proche de vos envies et de vos désirs. Nos conseilleres se feront un plaisir
de vous guider au mieux dans vos choix, quelgque soit la nature de
I'¢venement (Cadeau Corporate, ou tous autre heureux eévenement).

REACTIVITE

Notre staff s'efforce de rendre votre cadeau a limage de
vOs exigences, depuis sa preparation minutieuse au
magasin, jusqua la livraison au destinataire dans les
meilleures conditions. Nous garantissons la livraison dans les
24 Heures ou 48 Heures suivant la commande.
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Vos commandes
Toute l'equipe CHOCODIVA est & votre disposition du lundi au samedi, de 9h & 19h, au
/4, bd Massira Al Khadro, Casablanca.

Vous pouvez ¢galement nous joindre :
- par telephone : 05 22 36 71 88,

- par fax 0522 3671 83,

- par Email . chocodiva@imarag.com.

- Site Web - - www.chocodivachocolatier.com
- WhatsApp - 066801 0223

Livraison personnalis¢e

Lequipe CHOCODIVA n'¢épargnera aucun effort pour que votre cadeau réponde
entierement & vos attentes, depuis sa preparation jusqu'a son arrivee & destination.

A Casablanca, vos cadeaux seront livrés gratuitement par nos chauffeurs CHOCODIVA.
Hors Casablanca, vos colis seront remis en main propre & leur destinataire. N'hésitez pas
& nous demander un devis de livraison.

Nos prix
sentendent TTC et sont strictement réserveés aux entreprises.

Conseils de conservation

Afin d'appréecier toute la saveur de nos chocolats, nous vous recommandons de les
maintenir dans un endroit frais, & 'abri de 'humidité et de la chaleur.

La température idéale de conservation varie entre 15 et |8 degrés.

Il est préférable de conserver vos chocolats dans leur emballage d'origine, afin de les
protéger de la lumiere.

Contact commercial :
Mme Alami Bouchra : 06 61 33 06 28

74



CHOCODIVA

Since 2002



