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 Synonyme de raffinement, de prestige et d’art d’offrir, CHOCODIVA vous propose 
une large sélection de compositions originales et exclusives qui sauront faire perdurer 
le souvenir de l’émotion du présent reçu.
Que vous soyez dans le contemporain, le baroque moderne, le classique chic, 
l’ethnique, le design...... notre collection Merveilles et Caprices enchantera vos clients, 
proches ou collaborateurs.  

 Pour fêter ses 20 ans, CHOCODIVA a le plaisir de partager avec vous une 
panoplie de produits de haute finition composée de matières premières d’origines 
réputées :

 L’évasion gustative est assosiée à la magie d’une signature de renom de nos 
maîtres chocolatiers Français et Belges.
Des saveurs chaudes, corsées piquantes ou légèrement citronnées, enrobées d’un doux 
chocolat fondant qui révèlent un équilibre parfait entre douceur et intensité : 
(Ganache à thé, à la Menthe vive, au Jasmin, à la Fleur d’oranger de quoi ravir les 
palais les plus fins et les plus exigeants).
 Notre gamme de chocolats emballés s’enrichie de noisettes caramélisées, de la 
nougatine, des pistaches concassées, de grains de sésames, et de crumble de 
florentine...  

Équateur      Madagascar       Ghana         Éthiopie 
Valencia      Piémont       Saint Dominique 

ÉQUATEUR

GHANA

SAINT DOMINIQUE

MADAGASCAR

ÉTHIOPIE

PIÉMONT

VALENCIA

&
Collections

Merveilles
Caprices
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Collection
DESIGN



www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2201

Coupe RECTANGULAIRE MARTELÉE
garnie de nos croquants gourmands
MM :1500 Gr - 1 340 DH/TTC

GM : 2000 Gr - 1 680 DH/TTC
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REF. 2202

Coupe RONDE MARTELÉE SUR PIED 
garnie de nos croquants gourmands

1250 Gr - 1 680 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com



www.chocodivachocolatier.com
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LA RONDE DES DÉLICES
garnie de nos pralinés croustillants
MM : 1800 Gr - 2 480 DH/TTC

GM : 2750 Gr - 2 880 DH/TTC

REF. 2203
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REF. 2204

DUO GOURMANDISE
garni de nos croquants gourmands
3250 Gr - 3 680 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2205

Coupe SUR PIED TORSADÉ 
garnie de nos croquants gourmands

1750 Gr - 1 880 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2206

Coupe BAMBOU
garnie de nos chocolats fondants
PM  : 1000 Gr - 1 680 DH/TTC

MM : 2000 Gr - 2 680 DH/TTC

GM : 3000 Gr - 3 680 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2207

Coupe OVALE SUR PIED BAMBOU
garnie de nos croquants gourmands

3500 Gr - 4900 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2208

PRÉSENTOIR BAMBOU TORSADÉ
garni de nos pralinés croustillants
3000 Gr - 3 680 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com



Collection
NATURE

VERTE
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Coupe ETANG
garnie de nos pralinés croustillants
1250 Gr - 820 DH/TTC

REF. 2209

www.chocodivachocolatier.com



Coupe BARQUETTE
garnie de nos croquants gourmands

600 Gr - 580 DH/TTC

REF. 2210

18

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe BARQUE
garnie de nos croquants nougatines
850 Gr - 780 DH/TTC

REF. 2211

www.chocodivachocolatier.com



Coupe COQUILLE
garnie de nos chocolats croustillants

1500 Gr - 1280 DH/TTC

REF. 2212

20

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe DUNE
garnie de nos croquants gourmands

1250 Gr - 1120 DH/TTC

REF. 2213

22

www.chocodivachocolatier.com
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Plateau OVAL AVEC ANSES
garni de noscroquants nougatines
MM : 2000 Gr - 1380 DH/TTC

GM : 2500 Gr - 1680 DH/TTC

REF. 2214

www.chocodivachocolatier.com



Coupe ÎLE FLOTTANTE
garnie de nos douceurs chocolatées

2500 Gr - 1 720 DH/TTC
Existe en 3 couleurs : NOIR, BLANC ET DORÉ

REF. 2215

24

www.chocodivachocolatier.com
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Plateau ONDULÉ
garni de nos croquants gourmands
MM : 1500 Gr - 1480 DH/TTC

MM : 2000 Gr - 1640 DH/TTC

REF. 2216

www.chocodivachocolatier.com
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Collection
VERRERIES

MURANO

LES
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Coupe Murano GOUTTE À GOÛT,
garnie de nos chocolats fondants
MM : 1500 Gr / 1680 DH/TTC

REF. 2217

www.chocodivachocolatier.com



Coupe Murano INCURVÉE,
garnie d’un assortiment varié de nos chocolats

2000 Gr - 1840 DH/TTC

REF. 2218

28

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe Murano HAMAC,
garnie de nos croquantines caramélisées
1500 Gr / 1880 DH/TTC

REF. 2219

www.chocodivachocolatier.com



Coupe Murano ÉTOILE SUR PIED,
garnie de nos chocolats croustillants

MM : 1500 Gr - 1 880 DH/TTC

GM : 1750 Gr - 1 940 DH/TTC

REF. 2220

30

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe Murano GONDOLE SUR PIED,
garnie de nos chocolats croustillants
MM : 1750 Gr - 1 880 DH/TTC

GM : 2500 Gr - 2 200 DH/TTC

REF. 2221

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe Murano ALVÉOLÉE SUR PIED,
garnie de nos chocolats fondants
2500 Gr - 2 380 DH/TTC

REF.  2222

www.chocodivachocolatier.com



Coupe VASE MURANO,
garnie de nos chocolats croustillants

1250 Gr - 1 480 DH/TTC

REF. 2223

34

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe Murano ALVÉOLÉE AVEC STRASS,
garnie de nos chocolats fondants
2750 Gr - 2 880 DH/TTC

REF. 2224

www.chocodivachocolatier.com



Coupe Murano OCÉANE ONDULÉE,
garnie de nos chocolats fondants
MM : 1500 Gr - 1640 DH/TTC

PM :   750 Gr - 1380 DH/TTC

REF. 2225

36

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe DEMI SPHÈRE Bleu / Doré,
garnie de nos chocolats fondants
MM : 1250 Gr - 1 280 DH/TTC

REF. 2226

38

Coupe DEMI SPHÈRE 
Noir / Doré

Coupe DEMI SPHÈRE 
Ivoir / Doré

www.chocodivachocolatier.com
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VASE MURANO STRIÉ,
garnie de nos douceurs chocolatées
1250 Gr - 1200 DH/TTC

REF. 2227

BLEU SAPHIR VERT ÉMERAUDE

www.chocodivachocolatier.com
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Collection
PIÈCE

UNIQUE
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Coupe TOILE DA VINCI,
garnie de nos douceurs chocolatées

REF. 2228

Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Plateau ANTIQUE
garni de nos croquantines caramélisées

REF. 2236

42 Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



43

Coupe JARRE
garnie de nos chocolats fondants

REF. 2230

Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Coupe VAN GOGH
garnie de nos chocolats fondants

REF. 2231

44 Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe PAPILLON
garnie de nos chocolats croustillants

REF. 2232

Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Coupe HONEY
garnie de nos chocolats fondants

REF. 2233

46 Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Coupe TRIANGLE PATINÉ BRONZE
garnie de nos croquants gourmands

REF. 2234

Prix : nous consulter 47

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe TRIANGULAIRE PATINÉ OR
garnie de nos chocolats fondants

REF. 22235

Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Coupe TOPAZE
garnie de nos croquants gourmands

REF. 2229

50 Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe FOSSILE MARBRÉE
garnie de nos cigares à la crêpe dentelle

REF. 2237

Prix : nous consulter

NB : Objet de décoration avec ou sans chocolat

www.chocodivachocolatier.com



Collection
NATURE

EXOTIQUE
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Plateau GOURMANDISE
garni de nos  douceurs chocolatées
2000 Gr - 1 880 DH/TTC

REF. 2238

www.chocodivachocolatier.com



AUX ILOTS EXOTIQUES
garnis de nos croquants gourmands

3500 Gr - 3 800 DH/TTC

REF. 2239

54

www.chocodivachocolatier.com
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TRIO EXOTIQUE
garni de nos croquants gourmands
2500 Gr - 2 280 DH/TTC

REF. 2240

55

www.chocodivachocolatier.com



Coupe RONDE ÉXOTIQUE
garnie de nos croquantines caramélisées

MM : 1000 Gr - 1 240 DH/TTC

GM : 1350 Gr - 1 480 DH/TTC

REF. 2241

56

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe NATURE SAUVAGE
garnie au grammage de votre convenance
PM  : 1000 Gr - 1 240 DH/TTC

MM : 1500 Gr - 1 580 DH/TTC

GM : 2000 Gr - 1 720 DH/TTC

REF. E0042

NB : le même article sera garni au grammage de votre convenance

www.chocodivachocolatier.com



Coupe NATURE VIERGE
garnie de nos croquantines caramélisées

MM : 1100 Gr - 1 480 DH/TTC

GM : 1500 Gr - 1 680 DH/TTC

REF. 2243

58

www.chocodivachocolatier.com
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PHOTOPHORE NATURE
garni de nos chocolats fondants
3000 Gr - 3 250 DH/TTC

REF. 2244

www.chocodivachocolatier.com



www.chocodivachocolatier.com

BOUGEOIR NATURE
garni de nos croquantines caramélisées

MM  : 1000 Gr - 1 200 DH/TTC

GM  : 1500 Gr - 1 340 DH/TTC

REF. 2245

60



61



NOS
INDÉMODABLES
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SUBLIME COFFRET À BIJOUX
en bois noble double layer 
garni de nos croquantines caramélisées
35 x 26 cm - 2500 Gr - 1780 DH

REF. 2246

www.chocodivachocolatier.com



ÉLÉGANT COFFRET À BIJOUX
en bois noble, double layer

garni de nos pralinés noisette
23 x 23 cm - 1500 Gr - 1480 DH/TTC

30 x 17 cm - 1000 Gr - 1120 DH/TTC

REF. 2247

64

www.chocodivachocolatier.com
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COFFRET NOBLESSE EN BOIS hexagonal,
garni de nos croquantines caramélisées
650 Gr - 720 DH/TTC

REF. 2248

www.chocodivachocolatier.com



COFFRET NOBLESSE EN BOIS rectangulaire
garni de nos croquants gourmands

1000 Gr - 960 DH/TTC

REF. 2249

66

www.chocodivachocolatier.com
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COFFRET NOBLESSE EN BOIS carré,
garni de nos Croquantines caramélisées
850 Gr - 840 DH/TTC

REF. 2250

www.chocodivachocolatier.com
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Collection
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Coupe ISPAHAN,
garnie de nos chocolats fondants
2000 Gr - 3 200 DH/TTC

REF. 2251

www.chocodivachocolatier.com



Coupe ALHAMBRA AVEC COUVERCLE
garnie de nos croquants gourmands

1750 Gr - 3 200 DH/TTC

REF. 2252

70

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe ALHAMBRA,
garnie de nos chocolats fondants
2000 Gr - 3 300 DH/TTC

REF. 2253

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe AMBRE
garnie de nos croquants gourmands
2000 Gr - 3 280 DH/TTC

REF. 2254

BONBONNIÈRE MUSK
garnie de nos croquants gourmands
1500 Gr - 3 200 DH/TTC

REF. 2255

www.chocodivachocolatier.com



Coupe ARABESQUE AVEC COUVERCLE
garnie de nos croquants gourmands

MM :  1500 Gr - 2880 DH/TTC

GM :  1750 Gr -  3240 DH/TTC

REF. 2256

74

www.chocodivachocolatier.com
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Coupe MAURESQUE
garnie de nos croquants gourmands
1500 Gr -  2 880 DH/TTC

REF. 2257

www.chocodivachocolatier.com



Coupe ARABESQUE JARRE 
garnie de nos croquants gourmands

2000 Gr -  3380 DH/TTC

REF. 2258

76

www.chocodivachocolatier.com
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REF. 2259

Coupe MAURESQUE AVEC COOUVERCLE
garnie de nos croquants gourmands
1750 Gr -  3200 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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CHOCOCHICS
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COFFRET PRESTIGE
2000 Gr -  1 840 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com



COFFRET PRESTIGE
2000 Gr -  1 840 DH/TTC

80

www.chocodivachocolatier.com



Nos CHOCOCHICS OR
garnies selon vos envies de nos ganaches, enrobés au chocolat,
pâtes de fruits, pralinés...

 750 Gr -   520 DH/TTC

 800 Gr -   550 DH/TTC

1000 Gr -  680 DH/TTC

81

300 Gr -  220 DH/TTC

400 Gr -  250 DH/TTC

500 Gr -  340 DH/TTC

600 Gr -  380 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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Nos CHOCOCHICS NOIRS
garnies selon vos envies de nos ganaches, enrobés au chocolat,

pâtes de fruits, pralinés...

 750 Gr -  520  DH/TTC

 800 Gr -  550  DH/TTC

1000 Gr -  680 DH/TTC

300 Gr -  220 DH/TTC

400 Gr -  250 DH/TTC

500 Gr -  340 DH/TTC

600 Gr -  380 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com
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Nos CHOCOCHICS RÉGLETTES
garnies selon vos envies de nos ganaches,
enrobés au chocolat, pâtes de fruits, pralinés...
180 Gr - 150 DH/TTC

www.chocodivachocolatier.com



NOS
SAVEURS

EXQUISES
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Crêpe dentelle
Praliné amandes et crêpe dentelle.
Enrobé de chocolat noir.
Notes grillées. Croustillant.

Sésames caramélisés
Praliné noisettes et grains de sésames
caramélisés

Rocher
Praliné amandes noisettes
Enrobé de chocolat noir ou lait
et decore de grains d’amandes.
Textures fondantes

Praliné amandes
caramélisées
Praliné amandes
Enrobé de chocolat noir ou lait et 
aux amandes caramelisées.
Notes grillées. Croustillant.

Gianduja noisettes
Gianduja lait et éclats de noisettes.
Enrobé de chocolat noir.
Notes en fruit secs. Onctueux.

Des saveur s f ru i t s secs, pures 
et in tenses mê lées à des 
ingrédients gourmands pour 
des textu res craquantes et 
crous t i l lantes.

NOS
PRALINÉS 

86

www.chocodivachocolatier.com



Une large gamme de saveurs 
exquises  s ignée par not re maît re 
chocolat ie r f rançais spécia l i s te de 
chocolat ar t i sanal . 

NOS
PRALINÉS 

Granito Noisettes
Gianduja

Lait

Praliné Caramel Praliné NoisettesPraliné Sésames
caramélisés

Brin d’Amandes Lait
Pâte d’Amandes 50%

Praliné Intense NoirPraliné croustillant Praliné Nougatines
croquants

Gianduja Noisettes
Lait

Trésor de Pécan
Noir

Granito Noisettes
Gianduja

Noir

Praliné Amandes
Noisettes 60%

Rinette
Fleur de sel

Brin d’Amandes Noir
Pâte d’Amandes 50%

Praliné Amandes
et Crêpe dentelle

Noir

Praliné Amandes
et Crêpe dentelle

Lait

Pralicoco Pralifeulleté Lait

Pralifeulleté fondant

Gianduja noisettes
Ivoir

Granito noisettes
Gianduja

Ivoir

Châtaigne
Praliné noisettes

Noir

Praliné douceur Noir

Praliné au caramel
et à la Fleur de sel

Palet Cappuccino
praliné

Praliné amandes
caramélisées

Praliné Noisettes
saveur Noix Noir

Praliné Noisettes
saveur Noix Lait

Praliné amandes
 noisettes 60% et

céréales croustillantes

Praliné céréales
croustiallantes

Palet spéculos

87

Châtaigne
Praliné noisette

Lait

www.chocodivachocolatier.com



Ganache Menthe vive
Ganache parfumée a l’essence
de menth vive 
Enrobé de chocolat noir.
Intense et rafraîchissant. 

Ganache Thé noir
Ganche au chocolat noir elaboree
a partir du Grand Cru Macae 62%
Enrobée de chocolat noir.
Notes de fruits jaunes séchés et thé noir.
Ambré et fruité.

Ganache Infusion de fruits
Ganache au chocolat au lait
Elaborée à partir du Grand Crue Guanaja
Lactée 41% .
Notes douces et fruitées.

Ganache Ananas
Ganache au chocolat noir elaborée
à partir du Gran Cru Nyangbo 68% 
Enrobé de chocolat noir.
notes rondes et chocolatées avec
une pointe d’épices douces.
Suave et chocolaté.

Ganache noir Intense
Ganche au chocolat noir élaborée
à partir du Grand Crue Guanaja 70%.
Enrobé de chocolat noir.
Puissance et longueures en bouches.
Notes fruitées.

Une ganache es t un mé lange 
subt i l  de la i t et de chocolat 
auque l des saveur s de f ru i t s, 
d ’ép ices sont assoc iées.

NOS
GANACHES

88
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Ganache à la pulpe 
de Cassis

Ganache thé Jasmin

Menthe Vive
Ganache parfumé à 
l’essence menthe vive

Noir

Palet Or
Ganache marrons

Ganache fruit
de la Passion

Ganache Orange

Ganache Saint Dominique

Café Noir
Ganache au café

Ganache
Caramel figue

Ganache 
Infusion de fruits

Ganache Caramel
fleur de sel

Ganache PistacheGanache Framboisier

Une var iété de recettes 
gourmandes pour sat i s fa i re tous 
les palais :  café , thé , épices, 
f ru i t s à coque.

NOS
GANACHES

Ganache Citron

Ganache Caramel
au beurre salé Noir

Ganache CaramelGanache Crispy
praliné

Ganache Forêt
Noire

Palet Tiramisu
Ganache saveur Tiramisu

Ganache Pomme 
verte

Ganache Caramel
au beurre salé Lait

89

Ganache MyrtilleGanache
Pêche de vigne

Ganache
Pomme calvados

Ganache Tanzanie 
aux Grués

Ganache forêt Noir Ganache
aux sésames

et à la crêpe dentelle

Ganache
Gingembre Noir

Ganache Caramelo Ganache Cannelle

Ganache Vanille Ganache MOKA
Ganache au café
Moka d’Ethiopie

Ganache Ananas Ganache Infusion 
de fruits Lait

Ganache parfumé 
à l’essence menthe vive 

Lait

Caramande Lait

www.chocodivachocolatier.com



LES TRUFFES

Caramel

Traditionnel à la crème
d’Isigny

Praliné crêpe dentelle

Truffe Feuilletine

Truffe Brésilienne

Une offre gourmande un DUO de 
textures :  laissez-vous surprendre 
par le croquant de la coque 
chocolat et la tendresse de son 
intér ieur fondant.

NOS
TRUFFES

90

www.chocodivachocolatier.com



LES TUILES LES MENDIANTS

LES ORANGETTES

LES FRITURES DE NOËL

Citronnette orangette

Fritures feuilletine 
croustillante chocolat au lait

Fritures feuilletine
croustillante chocolat blanc

Fritures feuilletine
croustillante chocolat noir

LES COQUES DE CABOURG 

Fleur de sel Caramel Teurgoul
(cannelle)

Feuilletine
croustillante lait

Feuilletine
croustillante blanc

Feuilletine
croustillante noir

Snow man
Caramel C. Blanc

Snow man
Caramel C. Marbré

Snow man
Caramel Duo

Snow man
Caramel C. Lait

Snow man
Caramel C. Fondant

Christmas tree
Praliné C. Lait

Christmas tree
 Praliné C. Fondant

Christmas tree
Duo Praliné

91

NOS
TUILES,
NOS MENDIANTS,
LES COQUE
DE CABOURG ...

Christmas tree
Praliné C. BLANC

Christmas tree
Praliné C. marbré

Mendiants chocolat Mendiants chocolat
 au Lait

Mendiants chocolat
Ivoir

www.chocodivachocolatier.com
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Grains de café
3 chocolats

Les noisettes
de Provence

Les amandes 
3 chocolats

Kara’oke Pralino Chocolat

Olives bicoloresKaroselKarmelKaralineKarasésame

Bio amande
chocolat noir

Bio noisettes
chocolat lait

Karaspéculoos Karapécan Karacao

Rien ne doit faire obstacle à la 
recherche et à la sélection des plus 
beaux fruits frais ou secs. Il en va ainsi 
de l ’amande de Provence charnue et 
sucrée, la seule capable de générer 
un contraste de goût et de texture 
entre le coeur de la confiserie et son 
enrobage.

NOS ENROBÉS
AU CHOCOLAT

93

www.chocodivachocolatier.com



Chocolat CaramelCaféVanille

Pétals rosePétals violet Noisette Calisson Figue Crumble

Noisette Calisson Pistache & Nougat Figue Crumble

CLASSIQUE

FLEURS & GRAINES

SOUTHERN FRUITS

NOS
CARAMELS

www.chocodivachocolatier.com
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www.chocodivachocolatier.com

Fruits glacés
Nos pâtes de fruits fabriqués sur une base ‘‘abricot oranger de Provence’’
et ou poire Williams des Hautes Alpes. Ces confiseries sont presentées en
forme de fruits glacés.
Assortiment Abricot, Mandarine, Poire, Fraise, Framboise.

Grands Arômes : Forme fruits sucrés doubles.

Les Ar omat’iques : Assortiment de cinq parfums : Abricot au thym,
Fraise à  la menthe douce, Framboise au basilic, Miel à la lavande,
Poire Badiane.

95

NOS PÂTES DE FRUITS
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Au travers de nos 20 ans d’expérience , nous avons su déveloper une 
expertise qui se rapproche au mieux des exigences de nos clients, 
tant par la qualité de nos produits, que par l’excellence de notre 
service.

SAVOIR
FAIRE

Pour garantir votre satisfaction , nous recherchons 
inlassablement des produits et matières premières 
d’origines réputées, tant par la culture des fèves 
de cacao, que par les techniques de fabrication. 
Cette combinaison nous permet d’atteindre un 
niveau de qualité qui saura ravir les papilles les 
plus exigeantes.

PASSION

Malgré les contraintes de distanciation sociales imposées par le 
contexte actuel, l’ensemble de l’équipe CHOCODIVA s’engage à 
être au plus proche de vos envies et de vos désirs. Nos conseillères 
se feront un plaisir de vous guider au mieux dans vos choix, quelque 
soit la nature de l’événement (Cadeau Corporate, ou tout autre 
heureux événement).

PROXIMITÉ

Notre staff s’efforce de rendre votre cadeau à 
l’image de vos exigences, depuis sa préparation 
minutieuse au magasin, jusqu’a la livraison au 
destinataire dans les meilleures conditions. Nous 
garantissons la livraison dans les 24 Heures ou 
48 Heures suivant la commande. 

RÉACTIVITÉ

NOS
Convictions



Paiement par carte bancaire,
par virement ou Mandat Cash

Envoyez-nous le petit mot
que vous voulez écrire

Livraison garantie
entre Lundi & Samedi

Passez votre commande
via notre site web ou via
   au 06 68 01 02 23
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 Depuis 2002, voilà 20 ans déjà, CHOCODIVA est toujours à votre service et s’efforce 

inlassablement de fournir une qualité de service impeccable. Compte tenu des circonstances 

actuelles, CHOCODIVA a fait les changements nécessaires pour assurer la satisfaction de ses 

clients. CHOCODIVA vous propose maintenant une livraison express à Casablanca et tout le 

Maroc (24 à 72h). Passez vos commandes sur www.Chocodivachocolatier.com, ajoutez un 

mot, et CHOCODIVA s’occupe du reste.

Afin de répondre à la forte demande de notre clientèle internationale, nous acceptons 

désormais les paiements par :

Carte Bancaire Western Union Paypal Mandat Cash Virement Bancaire

Toute l'équipe CHOCODIVA est à votre 
disposition du lundi au samedi, de 9h à 19h, au 
74, Bd Al Massira Al Khadra, Casablanca.
Vous pouvez également nous joindre :
- par téléphone : O5 22 36 71 88,
- par Email : chocodiva@imarag.com.
- Site Web : : wwuw.chocodivachocolatier.com
- WhatsApp : : 06 68 O1 02 23

Vos commandes

S'entendent TTC et sont strictement réservés aux 
entreprises.

Nos prix

Mme ALAMI Bouchra : 0661 33 06 28

Contact commercial 

l'équipe CHOCODIVA n'épargnera aucun effort 
pour que votre cadeau réponde entièrement à 
vos attentes, depuis sa préparation jusqu'à son 
arrivée à destination.
À Casablanca, vos cadeaux seront livrés 
gratuitement par nos chauffeurs CHOCODIVA.
Hors Casablanca, vos colis seront remis en main 
propre à leur destinataire. N'hésitez pas
à nous demander un devis de livraison.

Livraison personnalisée

Afin d'apprécier toute la saveur de nos chocolats, 
nous vous recommandons de les
maintenir dans un endroit frais, à l'abri de 
l'humidité et de la chaleur.
La température idéale de conservation varie 
entre 15 et 18 degrés.
Il est préférable de conserver vos chocolats dans 
leur emballage d'origine, afin de les
protéger de la lumière.

Conseils de conservation







74, Bd Al Massira Al Khadra, Casablanca
Tél. : 05 22 36 71 88 - 06 68 01 02 23 

chocodivachocolatier@imaraq.com
www.chocodivachocolatier.com


