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 En cette fin d'année, nous célébrons des collections aussi captivantes que 
variées : du contemporain au baroque moderne, en passant par le classique chic 
et l’ethnique. Chacune de nos compositions, empreinte d'un design audacieux, est 
pensée pour satisfaire vos exigences et celles de vos proches ou collaborateurs.

 Les créations originales et exclusives de CHOCODIVA sont conçues pour 
s’inviter dans toutes vos ambiances festives de fin d'année : joyeuses, luxueuses, 
exotiques ou locales... Une infinité de styles pour faire perdurer l'émotion du 
cadeau reçu.

 Pour toutes vos envies gourmandes, vos cadeaux d’entreprise ou vos présents 
de fin d’année, nous avons veillé à chaque détail afin de vous offrir une gamme 
de chocolats qui séduira autant les puristes que les amateurs : parfums, textures, 
couleurs, formes et saveurs se mêlent harmonieusement pour rendre chaque 
composition unique.

 Nous tenons à exprimer notre profonde gratitude envers nos précieux clients 
pour l’intérêt grandissant que vous portez à notre marque, qui constitue notre 
raison d'être. Merci pour votre fidélité.

 Grâce à vous, toute l'équipe CHOCODIVA se réjouit de la relation de 
confiance que nous avons construite ensemble. Nous espérons que ce catalogue 
2025, élégant et raffiné, saura vous enchanter et vous faire voyager au fil des 
pages. Offrir CHOCODIVA, c'est offrir l'élégance et le raffinement.

 Nous vous souhaitons d’excellentes fêtes à toutes et à tous

Edito.
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Chocolatiers réunis dans des 
chocolats d’exception.

 De la passion, des ingrédients nobles, des recettes aux 
mariages étonnants, un savoir-faire artisanal, autant d’éléments 
pour vous proposer une expérience gustative signée 
CHOCODIVA.
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 Découvrez l'élégance de notre Collection 
Miélé-Mielo, où les coupes uniques s’inspirent des 
formes délicates et organiques.

 Chaque création en chocolat est soigneusement 
présentée dans ces récipients artistiques, mettant en 
valeur l’harmonie entre le design et la dégustation. 
Avec des saveurs exquises qui séduisent les palais les 

 
 Laissez-vous envoûter par la fusion du style et du 
goût, pour des instants de plaisir inégalés.

COLLECTION EXCLUSIVE :

MIELÉ-MIELO
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Coupe Mielé-Mielo

GM : 2750 Gr - 3 200 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

01

COLLECTION :

MIELÉ-MIELO

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MIELÉ-MIELO

Coupe Murano Ovale

GM : 2500 Gr - 2 280 MAD
MM : 1750 Gr - 1 820 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

02
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MIELÉ-MIELO

Coupe Lolus Miel

GM : 2750 Gr - 3 880 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

03

10



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Lolus Turquoise

GM : 2750 Gr - 3 880 MAD
Garnie de nos chocolats fondants
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COLLECTION :

MIELÉ-MIELO
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Mielé-Mielo Ronde

GM : 4500 Gr - 4 820 MAD
Garnie de nos chocolats fondants
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COLLECTION :

MIELÉ-MIELO

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Une qualité reconnue 

 Fidèle à son exigence de chaque instant, 

s’attache à sélectionner rigoureusement chaque 

grand chocolat.

 Aujourd’hui encore, cet art de la gourmandise et 
cette quête constante de qualité guide chacun de ces 

métier.
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

En vitrine
GANACHES

 Des ganaches à l’équilibre parfait entre intensité 
du chocolat et l’énergie du fruit,  un accord 
d’ingrédients soigneusement sélectionnés.

 Embarquez pour un voyage des sens avec nos 
chocolats pures origines aux saveurs délicates et 
authentiques. 

Une multitude de références en vitrine
attendent votre appréciation gustative

TRADITIONNELLES / PURES ORIGINES
AU CARAMEL / FRUITÉS
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à partir du Grand Cru Macae 62%
Enrobée de chocolat noir.

Notes de fruits jaunes séchés et thé noir.
Ambré et fruité.

Ganache au chocolat au lait
É

Lactée 41% .
Notes douces et fruitées.

Enrobé de chocolat noir.
notes rondes et chocolatées avec

une pointe d’épices douces.
Suave et chocolaté.

 Enrobé de chocolat noir.
Intense et rafraîchissant. 
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COLLECTION :

MURANO
AUX RAMAGES 
MULTICOLORS

 Découvrez la magie de notre Collection Murano 
aux Ramages Multicolores, où le chocolat devient une 

couleurs éclatantes.

 Ces chocolats, aux saveurs audacieuses et aux 
textures variées, éveilleront vos sens et transformeront 

sensations.
 

surprises et de créativité !
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COLLECTION :

MURANO AUX RAMAGES
MULTICOLORS

GM : 1850 Gr - 1 580 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants

Coupe Murano Ovale Multicolors

06

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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GM : 1350 Gr - 1 380 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants

Coupe Murano Ovale Multicolors

07

COLLECTION :

MURANO AUX RAMAGES
MULTICOLORS

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 1850 Gr - 1 440 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants

Coupe Murano Ovale
Noire/Dorée

Blanche/Dorée
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COLLECTION :

MURANO AUX  RAMAGES
MULTICOLORS
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO AUX RAMAGES
MULTICOLORS

GM : 2750 Gr - 1 780 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants

Coupe Ronde Alveolée
Multicolors
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

LE SECRET : LAISSER PARLER VOS 5 SENS.

 À présent, sentez-le et appréciez ses notes 

 Ensuite, croquez-le et appréciez la texture de son 
fourrage.

savourez les parfums du fourrage et les arômes du 
chocolat.

 Le chocolat est un ouvrage, une expérience.

 Bonne dégustation...
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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 Entrez dans l’univers envoûtant de notre 
Collection Murano Couleur Améthyste, où le chocolat 
s’illumine de nuances riches et profondes.

chaque création est un hommage à l’élégance et à la 
délicatesse.

 Laissez-vous séduire par cette symphonie de 
couleurs et de goûts qui élève chaque moment de 
dégustation à un niveau de sophistication inégalé.

COLLECTION :

MURANO
COULEUR AMÉTHYSTE
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO
COULEUR
AMÉTHYSTE

GM : 2000 Gr - 2200 MAD
MM : 1750 Gr - 1880 MAD

Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Murano Gondole

10
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 1800 Gr - 1840 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Pliée GM

11

COLLECTION :

MURANO
COULEUR

AMÉTHYSTE
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO
COULEUR

AMÉTHYSTE

MM : 850 Gr - 1400 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Murano Fleur

12
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

MM : 1500 Gr - 1840 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Hamak

13

COLLECTION :

MURANO
COULEUR
AMÉTHYSTE
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO
COULEUR
AMÉTHYSTE

MM : 1250 Gr - 1480 MAD
PM :    750 Gr - 1180 MAD

Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Etoile de Mer

14
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO
COULEUR
AMÉTHYSTE

GM : 3000 Gr - 3 800 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Murano GM

15

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MURANO
COULEUR
AMÉTHYSTE

MM : 1500 Gr - 1 640 MAD
PM : 1000 Gr - 1 400 MAD

Garnie de nos croquants gourmands

Coupe Océane
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

chocolat liquide. 
 

 
 Puis la fève de cacao qui a fermenté et séché, est 

 

mélangée avec du sucre et/ou du lait.
 

température), puis tempérée.

Le saviez-vous ?
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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COLLECTION :

THEMATIQUE

l'excellence.
 

valeur des chocolats d'exception. 
 

et des textures délicates, créées pour ceux qui 
apprécient les plaisirs de la haute chocolaterie.

35



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

THEMATIQUE

GM : 1750 Gr - 1 520 MAD
MM : 1250 Gr - 1 340 MAD
PM :    500 Gr -    580 MAD

Garnie de nos chocolats fondants
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GM : 2250 Gr - 1 780 MAD
MM : 1250 Gr - 1 280 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

18

COLLECTION :

THEMATIQUE

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

THEMATIQUE

GM : 1000 Gr - 1 280 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

19

38



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 2000 Gr - 1 980 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

avec support
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COLLECTION :

THEMATIQUE
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Pralinés
TRADITIONNELS / FEUILLETINES
CROUSTILLANTS / CROQUANTS

 Des recettes traditionnelles et gourmandes 
enrichies d’ingrèdients soigneusement sélectionnés et 
enrobés de chocolat.

 Des recettes croustillantes et fondantes au praliné 
noisettes pour une texture unique en bouche.

Une multitude de références en vitrine
attendent votre appréciation gustative
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Praliné amandes
et crêpe dentelle.

Enrobé de chocolat noir.
Notes grillées. Croustillant.

Praliné noisettes et grains de sésames
caramélisés

Praliné amandes noisettes
Enrobé de chocolat noir ou lait
et décoré de grains d’amandes.

Textures fondantes Gianduja lait et éclats de noisettes.
Enrobé de chocolat noir.

Notes en fruit secs. Onctueux.
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 Découvrez notre collection Nos Best Sellers, qui 

en avant la richesse de nos créations chocolatées. 

savoir-faire.
 
 Laissez-vous séduire par l'attrait de ces 
assortiments prisés, qui font la joie des gourmands et 
des épicuriens.

COLLECTION :

NOS BEST SELLER
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

NOS BEST SELLER

Art Déco

GM : 1250 Gr - 1 880 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

21
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Veiné

GM : 1250 Gr - 1 780 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

22

COLLECTION :

NOS BEST SELLER
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

NOS BEST SELLER

GM : 2 500 Gr - 2 880 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

23
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 1000 Gr - 980 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

24

COLLECTION :

NOS BEST SELLER

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 850 Gr - 900 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

25

COLLECTION :

NOS BEST SELLER
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 800 Gr - 800 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

26

COLLECTION :

NOS BEST SELLER

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

laissez-vous surprendre par le croquant de la coque 
chocolat et la tendresse de son intérieur fondant.

Une multitude de références en vitrine
attendent votre appréciation gustative

50



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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 Nos chocochics aux lignes épurées , 
sobres et elégants recèlent de nos 
chocolats fins non emballés tout comme la 
recherche des contenus savoureux de nos 
chocolats emballés.

 Sans oublier de nouvelles saveurs 
exquises qui viennent enrichir notre large 
gamme de chocolat : Cannelle speculoos, 
délices yuzu, Ganache thé noir, Ganache 
beurre salé feuilletine et Ganache 
citron...

 Nos ganaches fondantes n’ont rien à 
envier à nos pralinés gourmands toutes 
ces saveurs s’alignent somptueusement 
dans nos chocochics pour vous offrir une 
large gamme de chocolat aussi riche que 
savoureuse

 Elles sauront ravir les palais les plus 
fins et les plus gourmands.
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 Nos ganaches fondantes n’ont rien à 
envier à nos pralinés gourmands toutes 
ces saveurs s’alignent somptueusement 
dans nos chocochics pour vous offrir une 
large gamme de chocolat aussi riche que 
savoureuse

 Elles sauront ravir les palais les plus 
fins et les plus gourmands.

2000 Gr - 1840 MAD
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150 Gr - 120 MAD
200 Gr - 180 MAD
300 Gr - 260 MAD
400 Gr - 290 MAD
500 Gr - 380 MAD

 600 Gr - 420 MAD
 750 Gr - 580 MAD
 800 Gr - 600 MAD
1000 Gr - 760 MAD
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Vos commandes

Toute l’équipe CHOCODIVA est à votre disposition du lundi 
au samedi, de 9h à 19h, au 74, Bd. Massira Al Khadra, 

Vous pouvez également nous joindre :
• par téléphone: O5 22 36 71 88,
• par Email: chocodiva@imaraq.com.

  wwuw.chocodivachocolatier.com
• WhatsApp: 06 68 O1 02 23
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 Terramoka, marque engagée, invite les 
amateurs de café à une expérience sensorielle où 
le café se mêle délicatement aux arômes 
envoûtants du chocolat.

 Chaque grain, issu de l'agriculture 

une richesse de saveurs alliant la profondeur du 
moka à des notes intenses de chocolat, créant une 
dégustation à la fois douce et gourmande.

COLLECTION :
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

GM : 2500 Gr - 1 680 MAD
MM : 1750 Gr - 1 480 MAD

Garnie de nos douceurs chocolatées

Coupe ronde Terramoka

27
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 2500 Gr - 1 680 MAD
MM : 1750 Gr - 1 480 MAD

Garnie de nos douceurs chocolatées

Coupe ronde Terramoka

28

COLLECTION :
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 2250 Gr - 1 580 MAD
MM : 1500 Gr - 1 380 MAD

Garnie de nos douceurs chocolatées

Coupe Ovale Large Terramoka
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COLLECTION :
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

MM : 1250 Gr - 1 400 MAD
PM :  1000 Gr - 1 100 MAD

Garnie de nos douceurs chocolatées

Coupe Ovale Terramoka

30
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

MM : 1250 Gr - 1 400 MAD
PM :  1000 Gr - 1 100 MAD

Garnie de nos douceurs chocolatées

Coupe Ovale Terramoka
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COLLECTION :

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Dégustation et  présentation
de la collection

 Notre équipe sera ravie de vous recevoir dans nos 

présenter notre collection.

 Nous sommes à votre disposition pour toute 
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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 Découvrez la sophistication de notre Collection 
Ovaleo Design, où le chocolat rencontre l’art de la 
présentation.
 
 Chaque pièce est servie dans des coupes ovales 

que gustative.
 
 Ces créations chocolatées, aux saveurs délicates 
et aux textures envoûtantes, sont conçues pour 
émerveiller vos sens.

 Plongez dans un univers où le design moderne 

COLLECTION  :

OVALEO DESIGN
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

OVALEO DESIGN

Coupe Ovale Emaillée

GM : 1750 Gr - 1 480 MAD
MM : 1250 Gr - 1 220 MAD

Garnie de nos pralinés croustillants

32
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Coupe Coquille Emaillée

GM : 1500 Gr - 1 340 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants

33

COLLECTION :

OVALEO DESIGN

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Ovale Emaillée GM
sur pied

GM : 1850 Gr - 1 850 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants
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COLLECTION :

OVALEO DESIGN
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Fleur Emaillée

GM : 2500 Gr - 2 200 MAD
Garnie de nos pralinés croustillants
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COLLECTION :

OVALEO DESIGN

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

OVALEO DESIGN

Coupe Ovale dish

GM : 3500 Gr -  2 480 MAD
MM : 2000 Gr -  1 840 MAD

Garnie de nos pralinés croustillants
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Plateau

GM : 3500 Gr - 3 200 MAD
MM : 2500 Gr - 2 200 MAD

Garnie de nos pralinés croustillants
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COLLECTION :

OVALEO DESIGN

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Nos Chocolats Enveloppés
Une multitude de références en vitrine

attendent votre appréciation gustative
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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 Découvrez la splendeur de notre Collection 
Golden & Silver, où le chocolat transcende le quotidien 

 

 
 Ces créations artistiques, à la fois visuellement 
captivantes et délicieusement fondantes, vous invitent 
à savourer des moments d'exception.  

scintille de promesses et d'élégance.

COLLECTION PRECIEUSE :

GOLDEN & SILVER
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION PRECIEUSE :

GOLDEN & SILVER

Coupe Ronde sur pied Strié

GM : 3000 Gr - 2 400 MAD
MM : 1850 Gr - 1 680 MAD

Garnie de nos croquants gourmands
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Coupe Ronde Evasée sur pied

MM : 1750 Gr - 1 880 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

39

COLLECTION PRECIEUSE :

GOLDEN & SILVER

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION PRECIEUSE :

GOLDEN & SILVER

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Ronde sur pied

MM : 1500 Gr - 1 840 MAD
Garnie de nos croquants gourmands
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe Ronde sur pied

MM : 1500 Gr - 1 840 MAD
Garnie de nos croquants gourmands

41

COLLECTION PRECIEUSE :

GOLDEN & SILVER

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

coupe allie élégance et authenticité. Ces créations 

travaillés, apportent une touche artisanale et 
chaleureuse à vos moments de dégustation.

 Idéales pour présenter vos chocolats avec style, 

gourmandise.
 

COLLECTION :

L’OBJET
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

L’OBJET

GM : 2250 Gr - 2 280 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

42
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GM : 1250 Gr -  1 680 MAD
MM : 1000 Gr -  1400 MAD
PM  :  500 Gr -  1000 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

43

COLLECTION :

L’OBJET

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 1250 Gr - 1 680 MAD
MM : 1000 Gr - 1400 MAD
PM  :  500 Gr -  1000 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

43

COLLECTION :

L’OBJET

86



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 3500 Gr - 5 880 MAD
MM : 2750 Gr - 4 940 MAD
PM  : 1250 Gr - 2 880 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

44

COLLECTION :

L’OBJET

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 3500 Gr - 5 880 MAD
MM : 2750 Gr - 4 940 MAD
PM  : 1250 Gr - 2 880 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

44

COLLECTION :

L’OBJET

88



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

L’OBJET

Plateau rectangulaire sur pied

GM : 2750 Gr - 3280 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

45
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

L’OBJET

Plateau rectangulaire sur pied

MM : 1750 Gr - 2 820 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

45

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

 La comparaison est le moyen incontournable 
pour éduquer son palais! Amusez-vous à créer vos 

versus industriel) pour apprendre à votre palais à 
nuancer ses sensations, à les graduer en fonction de 
l’intensité, à les hiérarchiser.
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Enrobées aux chocolats

 Rien ne doit faire obstacle à la recherche et à la 
sélection des plus beaux fruits frais ou secs.

 Il en va ainsi de l’amande de Provence charnue et 
sucrée, la seule capable de générer un contraste de 

enrobage.

Une multitude de références en vitrine
attendent votre appréciation gustative
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 Plongez dans notre Collection Polyformes, où le 
chocolat se décline en une diversité de coupes et de 
formes inattendues.
 
 De designs géométriques aux découpes élégantes 

expérience visuelle et gustative unique.
 

présentation innovante du chocolat, idéale pour 

et délicieuses créations

COLLECTION 

POLYFORMES
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COLLECTION :

POLYFORMES

Plateau sur pied mauve

MM : 1500 Gr - 1 480 MAD
PM :  1250 Gr -  1 320 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

46

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

96



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe ronde tripied

GM : 1250 Gr - 1 420 MAD
MM :   850 Gr - 1 200 MAD
PM :    500 Gr -     820 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

47

COLLECTION :

POLYFORMES

97



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

POLYFORMES

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Présentoir laqué or et noir

GM : 2500 Gr - 2 780 MAD
Garnie de nos chocolats fondants

48
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe ovale creuse

GM :  1500 Gr -  1 480 MAD
MM :  1250 Gr -  1 340 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

49

COLLECTION :

POLYFORMES
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

POLYFORMES

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

Coupe ronde martelée

GM : 1750 Gr - 1 480 MAD
MM : 1250 Gr - 1 240 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

50

100



les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

COLLECTION :

POLYFORMES

les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C

GM : 1500 Gr - 1 680 MAD
MM : 1200 Gr - 1 480 MAD

Garnie de nos chocolats fondants

51
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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les consommer dans les plus brefs délais (3 à 4 semaines)
Nos prix s’entendent T.T.C
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 L’équipe CHOCODIVA 
que votre cadeau réponde entièrement à vos attentes, 
depuis sa préparation jusqu’à son arrivée à destination.
 
 À Casablanca, vos cadeaux seront livrés gratuitement 

CHOCODIVA.
 
 Hors Casablanca, vos colis seront remis en main propre 
à leur destinataire.
 
 N’hésitez pas à nous demander un devis de livraison.

Livraison personnalisée



Au travers de 
nos 22 ans 
d’expérience, nous 
avons su développer une 

expertise qui se rapproche 
au mieux des exigences 

de nos clients, tant par la 
qualité de nos produits, que 

par l’excellence de notre 
service.

01

Pour garantir votre 
satisfaction, nous recherchons 

matières premières d’origines 
réputées, tant par la culture des 

fèves de cacao, que par les 

d’atteindre un niveau de qualité 
qui saura ravir les papilles les 
plus exigeantes.

02

104

rendre votre cadeau à 
l’image de vos exigences, 

depuis sa préparation 
minutieuse au magasin, jusqu’a la 

livraison au destinataire dans les meilleures 
conditions.

Nous garantissons la livraison dans 
les 24h ou 48h suivant la 

commande.

04

l’équipe CHOCODIVA 
s’engage à être au plus 

proche de vos envies et de 
vos désirs.

Nos conseillères se feront un plaisir de 
vous guider au mieux dans vos choix, 
quelque soit la nature de l’événement 

heureux événement).

03



2025
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rendre votre cadeau à 
l’image de vos exigences, 

depuis sa préparation 
minutieuse au magasin, jusqu’a la 

livraison au destinataire dans les meilleures 
conditions.

Nous garantissons la livraison dans 
les 24h ou 48h suivant la 

commande.

Carte bancaire Western Union Paypal Mandat Cash Virement bancaire

Passez votre commande
via notre site web ou via

whatsapp au
 06 68 01 02 23

Envoyez-nous le petit mot
que vous voulez écrire,

CHOCODIVA
s’occupe du reste 

Livraison garantie entre 
lundi et samedi

Mme ALAMI Bouchra :
0661 33 06 28 

 Depuis 2002, voilà 23 ans déjà, CHOCODIVA est toujours à votre 

CHOCODIVA a fait les changements nécessaires pour assurer la satisfaction de 
ses clients et vous propose maintenant une livraison express à Casablanca et 
tout le Maroc (24 à 72h). Passez vos commandes sur 
www.Chocodivachocolatier.com, ajoutez un mot, et CHOCODIVA s’occupe 
du reste.

nous acceptons désormais les paiements par :





WWW.CHOCODIVACHOCOLATIER.COM



Tél. : 05 22 36 71 88 - 06 68 01 02 23
chocodivachocolatier@imaraq.com


